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‘La Cala’ Vermentino di Sardegna DOC

SellaezMosca-Sardinien

Von glasklarer strohgelber Farbe mit leichten griinlichen Reflexen, bezaubert ‘La Cala’ mit einem
intensiven mediterranen Bouquet. Im Mund leicht strukturiert und mit Ahnungen von Meersalz.
Ein jung zu trinkender Sommerwein. —

‘Monteoro’ Vermentino di Gallura DOCG

SellaezMosca-Sardinien

Dieser reine Vermentino aus vollreif gelesenen Trauben von der Siidseite des Monte Limbara
besticht durch seine strahlend strohgelbe Farbe und sein zartes florales Bouguet, in dem sich
deutlich Apfelnoten ausmachen lassen. orae 24 —

‘Terre Bianche Cuvée 161 Alghero DOC

SellaezMosca-Sardinien

Dieser limitierte Cuvée leuchtet in einem zarten Gelb mit goldenen Reflexen. Ein Bouguet von
Akazien und Sommerblumen. Nach einer gewissen Reifezeit in der Flasche, kommen die sortentyp-
schen Nuancen zum Vorschein. Trocken, frisch, gut strukturiert und sehr elegant

0,751 € "ZZ -

‘Terre Bianche’ Alghero DOC

SellaerMosca-Sardinien

Die Rebsorte Torbato kam wiihrend der spanischerm Herrschaft nach Sardinien und wird heute nur
noch von Sella@rMosca angebaut. Sie ergibt einen trockenen, frischen und gut strukturierten Wein.
Er ist sowohl jung getrunken als auch zwei oder und drei Jahre gereift ein Genuss.

0,751 € 22

‘Primo Rosato’ Vino da Tavola

Mesa-Sardinien

Sorgfiltig selektierte Trauben bilden die Basis fiir diesen wunderschin korallenfarbenen Rosato.
Trauben, die die vielen Nuancen der Insel in sich aufgenommen haben. Der ‘Primo Rosato” ist ein
wunderbarer Begleiter zu leichten Fischgerichten unter einem stermenreichen Himmel.

0,751 € /?7: -
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Primo Bianco’ Vino da Tavola

Mesa-Sardinien

Diese Trauben strotzen voller Sonne, Meeresduft und Wind und vereinen in sich alle Schatze
Sardiniens. Der ‘Primo Bianco’ st ein intensiver Wein - hinsichtlich seiner Aromen, seiner schéinen

Farbe sowie seines angenehmen Geschmacks, ;
8 ck 0,751 € A, -

‘Funtanaliras Vermentino di Galluras’ Bianco DOCG

Cantina del Vermentino-Sardinien

Frisch und spritzig, mit einer verhaltenen Saure und einem Anflug von Aprikose im Bouquet, dabei
fruchtig und duftig. Empfiehlt sich sowohl als Apéritif, als auch, um Fisch und Krustentiere so richtig
‘schwimmen zu lassen’! —

2007 ,Capichera’ Vermentino di Gallura DOCG

Capichera-Sardinien
Ein Kultwein der Reichen und Schénen — die im Sommer die Insel bevdlkern.
Zumn Tell im Holzfass ausgebaut, wirkt der Wein frisch und lebendig, Er ist (ippig und elegant im Duft

0,751 € 56’, o

Costamolino, Vermentino di Sardegna DOC
Argiolas -Sardinien
Reiner Duft nach Zitrusschale mmineralischen Noten, im Geschmack fein wie reife Limonen.

0,751 € //f”
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‘Primo Scuro’ Isola dei Nuraghi IGT

Mesa-Sardinien

Das Bouguet des ‘Primo Scuro’ erinnert an Sonne, einen warmen Sommerwind, eine laue
Meeresbrise. GenieRen Sie diesen harmonischen, wohl strukturierten Rosso zB. zu einem saftigen
Braten oder einfach pur gemeinsam mit Freunden. el —

‘Buio’ Rosso Carignano del Sulds DOC

Mesa-Sardinien

Voon einer funkelnd rubinroten Farbe présentiert sich dieser reinsortige Carignano im Glas.

Unverwechselbar sind seine rauchigen Noten, die iibergehen in ein Aroma von roten Friichten und

iiberreifen Pflaumen. Krftig ist er im Geschmack, der mit einem sanft eingebundenen Tannin fger—
0751€ _Z3.~

‘Buio Buio’ Rosso Isola dei Nuraghi IGT

Mesa-Sardinien

Eine Komposition von frischen und gleichermaBen balsamischen Noten ist dieser 8 bis 10 Monate im Barrique
Gewlirznoten und Ankingen von neuemn Holz offenbart sein Bouquet.

0,751 € “#0,—

‘Marchese di Villamarina’ Alghero DOC
SellaerMosca -Sardinien
Die Trauben fiir diesen wunderschén rubinroten reinen Cabernet Sauvignon werden spat im Herbst
gelesen. Nach langem Barrique- und Flaschenlager (jeweils 18 Monate) entsteht ein Wein, der in der
Nase intensive und lang anhaltende zarte Noten roter Friichte zeigt.

orsie 90.~




Greco di Tufo DOCG

Feudi di San Gregorio-Kampanien

Sein ausgeprgtes und nachhaltiges Aromenspektrum reicht vom zarten Duft wejfer Friictte

bis hin zu Noten von Vanille, Famkraut und Minze. Am Gaurnen iiberzeugt er durch seinen reichen und

Gleichzeitigfrischen Geschmack, _
o7se 2%~

Sannio Falanghina DOC

Feudi di San Gregorio-Kampanien

Der Wein zeigt sich in einem hellen Strohgelb mit aquamarinfarbenen Reflexen. Sein intensives und
aromatisches Bouquet enthiilft den Duft weier Friichte. Der ausgewogene Geschmack beeindruckt
durch Intensitat und Frische, und durch sein klares, aromenreiches Finish. oie 28—

Primitivo Puglia IGT “Piane del Levante
Cantine Minini-Apulien
Die Traube Primitivo, international auch als Zinfandell bekannt, wird traditonell seit Jahrhunderten in
der Gegend um Salento, siidlich von Barj, angebaut. Samtiger Wein mit intensiver Duft; dunkles
Rubinrot mit violetten Ténen.

0,751 € /é, ot

‘Campofiorin’ Rosso del Veronese IGT

Masi-Venetien

Dieser doppelt fermentierte Rotwein zeichnet sich durch seine rubinrote Farbe und wilrzige Aromen
mit Anklangen von reifen Friichten und Pflaumenkonfitiire aus. Am Gaumen ist er sanft und warm,
mit dem typischen Geschmack nach schwarzen Kirschen. —

‘Brolo di Campofiorin’ Rosso del Veronese IGT

Masi-Venetien

Mit dem ‘Brolo di Campofiorin’, kreierten Masis Winemaker 1995 anlésslich des 25. Geburtstages
des Campofiorin Ripasso einen innovativen Wein, der auf schine Weise Eleganz mit Ausdruck und
Konzentration verbindet. Er verwdhnt mit Aromen von reifen Friichten sowie einem nachhaltigen

Finale. >
0,751 € 3 é‘

Brunello di Montalcino DOCG Annata ‘Tenuta il Greppo’

Biondi Santi-Tenuta il Greppo-Toskana

200 Jahre intensive Forschung haben besondere Klone der Sangiovese Grosso Trauben hervorge-
bracht, aus der heute der typische Brunello Biondi Santi hergestellt wird. Die 36-monatige Lagerung

in stawonischer Eiche vollendet diesen weichen und wilrzigen Wein in seinem nachhaltigen 9
Geschmack. 0,751 € S0 —

Brunello di Montaldno DOCG
Casisano Colombaio-Toskana
Dieser Brunello di Mentalcino DOCG im Flassischen Stil zeichnet sich durch ein wunderbares Aroma
von schwarzer Kirsche, Mineralien, Bliiten und Himbeere aus. Er besticht durch sein volles Bouquet, das
dennach ausgeglichen und samtig ist, mit einer bezaubernden Fruchtnote und einem langen,
geschmackvollen Abgang: 07516 __ 99,

-

Barolo DOCG ‘Monfalletto’

Cordero di Montezemolo-Piemont

Weich, saftig und blumig im Geschmack, mit wunderschin eingebundenen Tanninen und einem Duft

mit Ankldngen von reifen roten Beeren und Gewiirzen, iiberzeugt der Barolo ‘Cru Monfalletto” mit

einem kraftvollen Kdrper und einem wunderschiinen Gleichgewicht. —
omsie_9 f -




Stumante

Sacchetto Spumante Brut Rosé

Sacchetto-Venetien

Dieser Spumante Brut Rosé besticht durch seine lachsrosa Farbe. Finessenreich, angenehm
prickelnd, siiffig und duperst harmonisch genieft man ihn zB. als kostlichen Apéritif.

0,751 € 27 -

Ferrari Brut

Ferrari-Trentino

Voon strohgelber Farbe mit griinlichen Reflexen und einem intensiven Bouquet von Golden Delicious
Apfeln, Feldblumen und Hefe, ist er am Gaumen klay harmonisch, geschmeidig, mit einer Ahnung

von reifen Friichten und frischem Brot. e

Ferrari Rosé
Ferrari-Trentino
In der Nase verzaubert er mit lebhaften Aromen von Weifdorn und Nuancen von Johannisbeeren
und Walderdbeeren. Im Mund ist er trocken, elegant mit einem milder, langen Abgang mit einer
Ahnung von siifen Mandeln und Moos.

0,751 € 4‘2 =

Ferrari Maximum Brut

Ferrari-Trentino

Im Bouguet lebendig und nachhaltig mit einer Ahnung von reifen Friichten, knusprigem Brot,
Haselniissen und Bliitendiiften. Elegant und harmonisch im Mund mit Vanille- und Hefenoten.
Mit seinem vergleichsweise niedrigen Kohlensiuregehalt kann er eine ganze Mahlzeit begleiten.

0,751 € 4‘/35 =

Ferrari Maximum Rosé

Ferrari-Trentino

Zartes Bouguet von Beeren und Hefe und ein wiirziger und komplexer Abgang. Im Mund von gro-
Rer Eleganz und perfektermn Geschmack, Wald-beeren mit einer wiirzigen Note und ein nachhaltiges

Finale mit Ankldngen an mildes Tannin und feine Hefe.
0,75 € f Y =




